
 

Chef’s Menu – á la carte 

Voorgerechten 
Zalm Crudo – Sinaasappel | Bieslook | Jalapen o🌶️   13,50 

Carpaccio Asian Style - Furikake | Wonton        13,50 

Filet Americain Tartaar – Ponzu | Brioche           13,50 

Wortel Tartaar– Ponzu | Kimchi | Wonton    13,50 

 
 
 

Hoofdgerechten 
*Alle hoofdgerechten worden geserveerd met aardappel of groente puree. 

 
Eend Confit – 2 verschillende wijzes     28,50 

- À La Orange, Sinaasappelsaus 
- Asian Style, Hoisin saus 

Bavette Steak – Port Jus | Aardappel | Groente   28,50 

Maï shoen – Rode Curry 🌶️| Honing glaze | Groente  28,50 

Catch of the Day – Yuzu | Venkel | Aardappel  28,50 

Spitskool Steak– Knolselderij | Tahini | Miso  28,50 

 

+ Portie friet         5,00 

 
 
 
 
 
 

3 gangen menu*    49,50 

 



 
 

Desserts 
Chocolade Cremeux–  Speculaas | Noten  12,50 
Worteltaart–  Steranijs | Vanille ijs | Bacon   12,50 
Cre me brulee – Vers fruit | Sorbet ijs   12,50 

Chefs choice – Surprise dessert    12,50 

 

*Tip* 
Dessertwijn “Zusje” St. Martinus per glas  7,10 

 
 
 

Voor onze kleine gasten 
Friet met Kipnuggets en saus   12,50 
Pasta met Kip in Roomsaus   12,50 

 

2 Bolletjes Vanille ijs, choco-saus  6,50 

 
 
 

 
 

 
Chef’s Menu – 3-gangen 

Vrije keuze uit de á la carte gerechten 

 
3 gangen menu*    49,50 

 


